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LE MOT DU PRESIDENT ASSOCIATION ROUEN CONQUERANT

Année 2000, débuts timides, True, Tjournée, mais quelle belle féte déja, dans I'esprit des
marchés d'autrefois ! Plus de 20 ans passés et Lubrizol et [a Covid et nos petits producteurs
normands présents plus que jamais, & ce rendez-vous avec les Rouennais. La Féte du lentre,
c'estl‘occasion de retrouver le quartier du Vieux-Marché redessing par toutes les couleurs
des étals de nos producteurs, venez y déguster avec [es yeux ou plus encore : fromages,
houdin, escargots, foie gras, caramels, huitres et tantd'autres. ..

Plaisir dy retrouver les confréries de Normandie qui par leurs actions soutiennent les
produits du terroir, nos traditions culinires et au-dela nos producteurs!

Rouen 1 ville de France  tre labellisée Ville créative Unesco sur le theme de a Gastrono-
mie nous accueille et nous soutient. Son accompagnement dans notre engagement, s'inscrit
dans cette vision, ol sont privilégiés les circuits courts et les produits du terroir normand.
Plaisir enfin d'y retrouver place du Uieux-Marché, ses nombreuses actions et animations en
lienavec [a gastronomie normande et au label Rouen Ville Créative Unesco Gastronomie!

La féte sera belle ! parsemée de musique, de folklore, de danse, mais surtout de sourires, de
poignées de main et de bonne humeur devant un tal ou autour d'une table. .. elle se veut
conviviale et familiale!

Merci & toutes [es bonnes volontés de nos membres, de nos anciens membres, de nos
partenaires qui durant ces années se sont succédas pour euvrer a pérenniser cette belle
manifestation, et bonne continuation & Jean Claude Talloir, un grand merci & Iui pour son
implication & I'organisation de Ia Féte du Uentre et de la Gastronomie Normande et cette
année encore o il a su, accompagné de Paule son épouse, nous fédérer et nous guider!

Rémy David - président de I'association Rouen Conguérant, organisatrice de la manifestation

L'ENPOSANT D°HONNEUR

Richard Dupond
producteur de moutarde

A1dge d'or du métier, dans les annges 1850,
des dizaines de moutarderies normandes
fabriquaient le condiment en valorisant le
vinaigre de cidre de Normandie.

La Moutarderie Bocquet qui tait établie

8 Yvetot, futa derniére moutarderie nor-
mande, fermée en 1992 aprés 250 années
dactivité.

[l'ya peu encore nos grands parents culti-
Vaienta graine de moutarde en Normandie.
LaNormandie et la moutarde, ¢'est donc
une vieille histoire d“amour qui méritait
unsecond souffle: c'estlesensdela
démarche de cet artisan moutardier-vinai-
grier, |a Maison Dupont.
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0 SETROUUENT LES STANDS ? I Rue Jeanne-d'Arc Rue Guillaume-le-Conguérant I8 Place du

I.IST[ n[s ["pusn“]‘s Biéres - Brasserie Ragnar
I Bires : Brasserie Bakpaker

DIVERS ET SPECIALITES

I Ardmes naturels alimentaires : Morel parfum
I Articles enlienavec la table : CréaDéco

I Ballons pour enfants : Nathalie Gonzalez

I Céramigue - Art de la table : Poterie seinomarine

Coordination Uente e producteurs et jus de fruits
Laruche qui dit Oui

Cosmétigue lait d'anesse et plantes médicinales :
Les minis de I'Arbalete

I Crémesau laitd'dnesse: Elixane
Divers paniers, tahliers, torchons : Grenouille rouge

Huiles essentielles, eaux florales, irops:
La Ferme deL'ours

I Produitsaulin: Place des Délices
I Savons & Cosmétigues : Savon d'lci
I Savons & Cosmétigues : Natur’
Spacialités Italiennes - Gourmet d'ltalie
Spécialités libanaises : Leya-commercant sédentaire

BIERES

Biéres: La Mousse des temps
I Biéres: Gaec kmas

Biéres et hiscuits a hase de hiére :
Adom 76 (Passion draches)

I Biéres et limonades : Fahrick2hulles
I Biéres etwhisky : Brasserie Northmaen

AUTRES BOISSONS

Calvados, liqueurs : Ferme du Loterot

Eau de vie - cidre - apéro du pére Francois :
Ferme de Bonnetgt

Gin, ligueurs vodka- Distillerie c'est nous

Rhums arrangés - Agir pour la vie avec Becquerel
I Uin blanc pétillant - Scevalabarre
I Vins, spiritueux : Caves Jeanne d'Arc

Whysky - Gin - Rhum - Distillerie franc-tireur

CHARCUTERIE ET UIANDES

Andouilles : Andouille Asselot
Andouilles : Maison Lesouef
Andouilles de vire : Fournier

I Boudin frais: Lenault Patrick

I Charcuterie : Ferme des Chataigniers
Charcuterie fraiche: Charcuterie Vincent

Charcuterie sache et conserues de porc
SCEA du four banal



lieux-Marcheé

Rue Rollon

Saucissons, tripes : Le Philou normand
Saucissonnettes: erdiére
Uiande cochon de paturage : La Ferme du Houlbec

Viande gibiers, viande beeuf/agneau, terrine :
SARL La Ferme du Grémonval

Uiande porc au lin et dérivés : SCEA Carpentier
I VUiandes volaille et charcuterie : La Ferme du Réel

CIDRES ET DERIVES

Cidre - calvados - jus - neufchétel:
Domaine de Merval - LPA du Pays de Bray

Gidre - calvados - poiret : Cidre |a Charterie

Cidre - poiret - calvados - produits dériués du cidre :

Fourmand Lemorton
I Cidre - vinaigre  Cidrerie du petit clos
I Cidre brut, eau de vie de cidre : Le Clos d'Estain

Cidre, balsamigue de pomme, Saucissons :
Ferme du gros caillou

Cidre, calvados, jus de pomme, poiré vinaigre, etc. :

Ferme de Cutesson
I Cidre, jus, eau devie - Uerger du Quesnais
M Cidre, pommeau, calvados, vinaigre, jus - Earl Ancel
I Cidres et dérivés en bio- Earl Delamare

Place de la Pucelle

RueauxOurs MM Place Foch

CONFITURES ET MIELS

Confitures et pates de fruits : Les confitures artisa-
nales d'Anne Sophie

I Confitures et produits sucrés : La ferme de Martine

Confitures, nectar, pates de fruits:
Ferme de a Rhubarhe

I Confitures,coulis, pates de fruits: SARL Le Meur

I Wiel: Lesruchers Yuetotais

I Miel: Apiculture Sénécal

I Miel : AuParadis des abeilles
Miel: Maxime Leroux Apiculteur

I Miel - paind‘épice - honbons et dérivés : Fourneaux
Miel et dérivés : Famille Mary
Miel et dérivés : [emaistre

Miel, confitures au miel, vinigres
Ruchers de Normandie

Miels: Arnaud Levasseur

ESCARGOTS & FOIE GRAS

I Escargots: Escargot Réal

I Escargots: Escargot Réal
Escargots: Escargot de Brotonne
Escargots : Escargots de [abroche

Petite restauration & escargots : Escargot mont Fossé

Foie gras, canards : Ferme de |a Houssaye
Foie gras, confits, terrines: Gaec le Bec Fin



0i) SE TROUUENT LES STANDS ?

FROMAGES ET LAITAGES

Fromage Camembert : Gaec Cayenne

I Fromages de chéures : Chévres de Stéphanie
Fromage Tome du Uernay : La Tome du lernay
Fromages : La ferme Prioudiere
Fromages : Fromagerie Uieux-marché

Fromages et cornets de fromages :
fromagerie de [a Quesne

Fromages et cornets de fromages:
fromagerie de [a Quesne

Fromages au lait cru de vache :
Fromagerie des Tréfles

Fromages de breis : Bergerie de la Gate

M Fromages de Normandie : SCEA La Vallée haute
Fromages fermiers normands : Gaec |a Uallée haute
Fromage Neufchatel, lait etc - Gaec du sureau

I Lait, yaourts, fromage blanc, crépes : EARL Beuzelin

Lait de brehis, fromages et yaourts :
SCEA La bergerie du hameau joyeux

I Laitages yaourts: Ferme de Liffremont

FRUITS, LEGUMES, EPICES ET CONDIMENTS

I Champignons variés : GAEC Champis en Seine
I Chipsartisanales, chips 76 : SRRLFL & Caux
I Cressons - pomme de terre - Etienne Bouguet

Farine de pomme et produits & base de noix :
Les trois pommes espagnoles SCIC SAS

B Rue Jeanne-d‘Arc

I Fraises et dériués : Fraises du Glisolles

Jus de fruits, confitures, conserves:
Association de I'aide rurale cauchoise Arcaux

I8 Légumes de pleine terre : SCEA de la Lisiére du hois
Légumes, soupes : SARL Hamel
Moutarde normande : Maison Dupont
I Patates douces et dérivés - Gaec du Neufhourg
Pommes, poires : Entreprise Crevel
I8 Pommes, poires, jus, noix : les vergers du Ronceray
I Safran: Safran de Caux
Soupes, tartinables : SARL Miryamm

PRODUITS DE MER ET DE RIVIERE

I Coguilles st Jacques : Decure
Dégustation dhuitre - Poissonnerie des halles

I Huitres de stasst : Dezenclos
Huitres : SCEA La Perle saline
Huitres d°lsigny : Emmanuel Leveque
Poisson fumé et crustacés : Chez Céline
Poissonnerie : Poissonnerie Villard

I Poissons truite fumée, rillette - Viviers de Vatierville

FARINE ET PRODUITS DES CEREALES

I Meunerie - huilerie - ptes : Ferme des Buspins
I Farine d Epeautre  SCEA Paris
Boulangerie paysanne: L Atelier d'Eugéne

Rue Guillaume-le-Conquérant I Place di



lieux-Marcheé

Rue Rollon

Pain - boulangerie : SARL Petit minotier
Pain etviennoiseries : SARL LB3.0

Pain, teurgoule, fougasse, petites patisseries,
lentilles : Pain de a Castorette

Pains, brioches, etc. : Ma boulangerie
Pains, sahlés : Délices d'autrefois

RESTRURATION

Ryneau a la broche et saucisses de Ia Manche -
Ratisserie de la Manche les Saveurs de Normandie

I Burgers normands @ emporter : SAS chez Jeannette

Crépesd emporter : Lycée de Canteleu - Association
des édutiants

Petite restauration -conserues - poissons fumés :
Bouguet Normands

I Plats a emporter : Juliane traiteur

Plats  emporter, patisserie, crépes:
Saveurs gourmandes

Poulets rtis : Au poulet Normand
I Restauration fromagére : Frencheese
I Rétisserie et plats: Lenfant

PRODUITS SUCRES

I Biscuits artisanaux : Biscuits de Caux

I Cakes et patisseries: Aux thés de Jeanne
Caramels: Le roi du caramel
Ghocolats : Maison Maxime -commerce sédentaire

Place de la Pucelle

RueauxOurs MM Place Foch

Chocolats : Chocolat Hautot
I Chocolats, confiseries: Chocolat Demeules
I Confiseries maisons : Bayeux Confiserie
I Cookies, donut's - Boulangerie Bastien
I Desserts a base de fruits frais : La Halle d'antan
I Gateaux, pate  tartiner: Les Gourmandises du Chéne
I Glacesetsorhets: Ferme des noisetiers
Madeleine Jeannette : Saveurs Gourmandes
I Piite & tartiner, etc: Ateliers d'Etran

Sucre normand et confiseries
Esat- le Pré de la bataille

Teurgoule : Urban Franck

BOISSONS CHAUDES

I Café, thé : Les Torrefacteurs normands
Thé & I'ortie: L'0r tea
I TisanesBio et locales : Tisanes Les brindilles de Sylvie

ANIMATIONS ET ORGANISMES

Animations culinaires : Min e Rouen
Animations culinaires : GROF & Ifa
I Animations culinaires : Papilles vocales

Animations et échanges : Jeunes agriculteurs dea
Seine-Maritime

Animations et échanges : Chambre d"agriculture
Bienvenue a Ia ferme

I Presse: Paris-Normandie



LES ANIMATIONS DE LA FETE DU UENTRE

LEPODIUM GROF LEVILLAGE CAUCHOIS
PLACE DE LA PUCELLE PLACE DU UIEUX-MARGHE

Plus de 6 animations culinaires par jour

sur la base de plats variés et I'usage de

produits de nos terroirs :

© Démonstrations culinaires professeurs
et éleves de'Ifa Marcel Sauvage

O Lasurprise du chef : démonstration
culinaire par le chef du restaurant
Deux-mémes

O Rencontre-dédicace avec Ualérie O Shows culinaires 4 T1h30 et 15h30
Duclos autour de ses deux derniers nar « Place des délices », a base de
auvrages « A Ia table de Rouen », et produits de 1a capitale du lin
«hlatabledes Voiliersde I Armada». ~ © A partirde14n30: LES PAPILLES UOCALES
maquillage pour les enfants PLAGE DU UIEUN-MRRCHE
m‘ulgnmpunmf O Encontinu animations eux SAMEDI APRES-MIDI ET DIMANCHE
, o avec lots a gagner Animations familiales a partir de 5ans.
Conseils sur I'alimentation, atelier création ~ ©  Espace interview pour échangeravec g et jeux culinaires autour des produits
eldépustation proposés parleMinet nos producteurs normands : pédagogie, eveil, sculpture
animes par deux diététiciennes d'Interfel. £t hien sir, 25 exposants présents pour surfruits, jeu autour des expressions
wous proposer e Pays de Caux et sa frangaises.
gastronomie.

Programme détaillé des manifestations au point info
Féte duventre, place du Uieux-Marché.




LA MINI FERME
PLACE FOCH

Ruvillage des producteurs, les agricul-
teurslocaux viennent & vous : leur mini
ferme et ses animaux seront installés rue
Jeanne d'Arc, juste devant |e Palais de Jus-
tice. Ce village rassemble les producteurs
labellisés Bienvenue & Ia Ferme, reconnais-
sables grace a a fleur jaune du logo. Sur le
stand Bienvenue  la Ferme, des animations
et jeux sont prévus pour tous (quizz, roue
de [a fortune...) et un savoureux panier
garni de produits locaux est & gagner.
Proposée par la Chambre d"agriculture et
|es Jeunes agriculteurs.

LES ANIMATIONS MUSICALES

UN PEU PARTOUT

© Samedi matin dés 10n, cérémonie
t'inauguration en présence de
nos lus, accompagnés du groupe
folklorique « Le Gay Sgavoir » et des
« Jazzdiniers »

© Samedi aprés-midi : présence des
groupes folklorigues « Le Bois
t'Ennebourg » et « Le Gay Sgavoir »,
et participation de nombreux groupes
de musigue

© Samedi aprés-midi et dimanche
encontinu : venez écouter « les
Jazzdiniers », « Agogd Percussions »,
« Foumagnac », « Extraswing »,
« Williwaw » et « Texas Gouscous ».
Jazz, fanfares, percussions:ilyena
pour tous les godts!

PROMENADE GOURMANDE
AUEC BRUNO BERTHEUIL
DIMANCHE MATIN

Dimanche & 3h30 retrouvez Bruna Bertheuil
pour une visite découverte et commentée
de!'histoire de nos produits normands,
agrémentée de quelques dégustations.
Surinscription samedi au point info, place
du Vieux-Marché, 15 personnes maximum.



ROUEN, T® UILLE FRANGAISE

DU RESEAU DES VILLES

CREATIVES UNESCO
GASTRONOMIE

Depuis 2021, Rouena l'honneur de
faire partie du reseau des illes
Créatives Unesco dans le domaine
delagastronomie. En étant la seule
ville francaise honorée par cette
distinction, c'est notre culture
gastronomique qui est reconnue sur
e planinternational. C'est la marque
del'engagement de a Ville de Rouen
dans le plan des Nations unies pour
2030.Le Réseau des Villes Créatives
Unesco dans e domaine de [a Gas-
tronomie a été lancé parI'Unesco en
2004 afinde renforcer la coopération
avec etentre lesvilles ayant identifié
a créativité comme un facteur stra-
tégique de développement durahle

aux niveaux économigue, social,
culturel et environnemental.
Lesvilles membres s'engagent a
§'investir dans I'un des 7 domaines
créatifsau niveau local et internatio-
nal: artisanat /arts populaires, arts
numeériques, design, film, gastrono-
mie, littérature et musique.

Dans e Réseau des villes créatives
Unesco, le domaine de la gastronomie
couvre de multiples sujets : e la
fourched lafourchette, I'éducation
au hien-manger, I'accessibilité pour
tous, son utilisation pour tendre
une société durable et responsable,
sonappropriation comme énergie
créative.

unesco

Membre du
Réseau des Villes créatives

Nicolas Mayer-Rossignol
Maire de Rouen, Président
de [a Métropole Rouen Normandie

A S

Sileymane Sow
Ndjoint au Commerce
etalattractivité



LES ANIMATIONS SUR L"ESPAGE _
DELAUILLE DE ROUEN PLAGE DU UIEUX-MRRGHE

SAMEDI 14 OCTOBRE :

© 10H00: Battle de Chefs - Pont-L'Fuéque, Camembert, Livarot,
Neufchatel. .. Les fromages normands revisités
O T1H00 - Ecole Fauchon  Gilles Tournadre et les éléves, Noémie

De Maghalaes et Lucie Pottier - Bachelor 1 année en Manage-

ment de la Gastronomie

© 12H30:: Battle de Chefs - Des produits communs - 2 recettes
différentes: autour du beuf normand et des |égumes
d'automne

© 14H30: INBP - Mirlitons rouennais et les autres sahlés
gourmands

© 16H00: Battle de Chefs - Des produits communs - 2 recettes
différentes: Pommes d'ici et Iégumes d'automne pour deux
desserts surprenants

© 17H30: L'ordre des Maitres Canardiers de Rouen - Le canard &
[arouennaise a la presse

DIMANCHE 15 OCTOBRE :

O T1H00: Battle de Chefs - 2 recettes différentes : Poisson de
Normandie et inspirations d"Asie

O 12H30: INBP

© 14H30: Flore Madelpuech - Restaurant Ia Table de Flore -
Recette autour de lapomme

© 16H00: Nicolas Deschamps - Restaurant o' Eux-mames -
Tartare de maigre d'ici, lentilles béluga, wakamé

© 17H30: Battle de Chefs - Des produits communs - 2 recettes
différentes: Produits rouennais et cuisine inspirée d'Amérique
duSud

Programme détaillé et complet
des manifestationsau pointinfo

Féte du ventre, place du Vieux-marché
et sur rouen.fr
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Rouen Conguérant
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Rouen Conquérant remercie I'ensemble de ses soutiens et partenaires : 1a Uille de Rouen pour son implica-
tion et ses animations \ille créative Unesco Gastronomie, les Vitrines de Rouen pour sa collaboration dans
I'organisation, GRDF et I'lfa pour leurs propositions d“animations, la Chambre d*Agriculture et les Jeunes
Agriculteurs pour leurs propositions d'animations, la Communauté de communes d'Yvetot et Doudeville pour
leurs participations, I'Hatel de Bourgtheroulde pour son accueil toujours généreux et son implication.




